Embarquez vos salariés dans I'antigaspi
et boostez votre RSE !

www.solaal.org f XwXolin



Définition du gaspillage alimentaire

« Toute nourriture destinée a la consommation humaine qui, a une

efape de la chaine alimentaire, est perdue, jetée, dégradee, constitue

le gaspillage alimentaire. »
Guillaume Garot, Député de la Mayenne, Président du Conseil national de I'alimentation (CNA)

Loi Garot

La lutte contre le gaspillage alimentaire est incluse dans |'obligation
de reporting RSE, lié a 'arficle 225 de la loi Grenelle 1.
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Les enjeux du gaspillage alimentaire

70 MILLIONS 16 MILLIARDS 15 300 0QQ LE SAVIEZ-VOUS ?
de tonnes d’euros de tfonnes de CO2 La France est le premier pays au
" soit monde a se doter d'une législation
30kg /orffrl)ersonne 159 €/an/personne aussi forte concernant le gaspillage
pour les ménages pour les ménages O alimentaire. Elle s’est engagée a le
réduire de moitié d’ici a 2025.

Méme si I'agroalimentaire n’est pas votre secteur d’'activité,
engagez-vous sur cette thématique porteuse de sens !
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La réponse de SOLAAL

14000 tonnes de produits donnés par les agriculteurs donateurs
du réseau SOLAAL depuis 2013 (fruits, Iégumes, produits laitiers,
ceufs, viandes, ...)

99% 28

de produits millions

FRAIS DE REPAS

AU BENEFICE DE
4 millions

de personnes démunies

Et vous ?

SOLAAL vous propose une
intervention ludique et
adaptée a vos besoins

------------------------------------------------------------------------
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Des formats sur-mesure...

-------------------------------------------------

- LE B.A-BA DE L' ANTIGASP |

Rapide a organiser et adaptée a
fous les budgets, cette courte
présentation d’'1h30 permet de
sensibiliser vos salariés en un temps
record !

PANORAMA

+

ATELIER DE MISE EN SITUATION

.
--------------------------------------------------------------

* En fonction du nombre de participants

------------------------------------------

 ANTIGASPI ET GASTRONOMIE ;

Ajoutez un buffet convivial concocté

par Francois Pasteau, parrain de

SOLAAL, qui concilie gastronomie et

antigaspi !

PANORAMA

+

ATELIER DE MISE EN SITUATION

+

DEGUSTATION

A partir de 1200 HT euros*

-
--------------------------------------------------------------

--------------------------------------------------
-

L'ANTIGASPI DE A A Z

Une journée a la ferme pour méler
pratique et ludique !

PANORAMA

+

ATELIER DE MISE EN SITUATION

+

DEGUSTATION
+

EN PRATIQUE

. *
-------------------------------------------------------------
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...en detail ¢

llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll
. .

LE B.A.-BA DE L'ANTIGASPI

PANORAMA

* Présentation des enjeux
du gaspillage alimentaire en France

* Présentation de SOLAAL
et de sa conftribution antigaspi

+

ATELIER DE MISE EN SITUATION

* En petits groupes, vos salariés s'exercent
a I'organisation d’'undonde Aa Z

- o
---------------------------------------------------------------------------------------------------------
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...en détail °

--------------------------------------------------------------------------
. *

ANTIGASPI ET GASTRONOMIE

PANORAMA

+
ATELIER DE MISE EN SITUATION
+
DEGUSTATION

* Autour d’'un buffet convivial,
concocté par le chef Francois Pasteau,
engagé dans la lutte antigaspi

* Découverte de produits locaux,
de saison et cuisinés de A a Z

3 .
-------------------------------------------------------------------------------------------

www.solaalorg @O O @




...en deétail °

----------------------------------------------------------------------------------------------
.
.

L'ANTIGASPI DE A A Z

PANORAMA

+
ATELIER DE MISE EN SITUATION
+
DEGUSTATION
+

EN PRATIQUE
Une journée a la ferme pour :
* un glanage en champ
° OU une visite d'exploitation agricole
* OU un déjeuner - terroir

(en fonction de la saison)

.
. *
--------------------------------------------------------------------------------------------------------
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Les bénéfices

Pour votre entreprise

* Développer le sentiment d'appartenance des collaborateurs
* Renforcer les liens entre les équipes

* Créer du bien-étre au travail
* Booster votre RSE

G
« Soutenir une association quiincarne vos valeurs 1 e —_:«-530LAALé ................................................
............................................................................................................... . W*‘}" :
Pour SOLAAL

of10 : Sensibili T C s . "

................................................. (2R [ rrereramamsnsnssnnsieee, 2 @ SENSiDIliser a I'antigaspi et a la précarité
: i e Informer surlaréponse du secteur agricole a ces enjeux :
Pour vos collaborateurs : i e Renforcerles liens entre la société civile et le monde agricole :

« Travailler en équipe ef conndire d'autres collaborateurs ............................................................................................................

* S’enrichir autour de nouveaux enjeux
» Concrétiser ses valeurs personnelles
* Mieux connaitre le monde agricole

0
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Kl -»f"‘""tf‘
;’."SOLAAL".’
’ ~mr$.;¢
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Bon a savoir
Votre événement peut s'intégrer dans un événement existant

Semaine du Journée nationale de Journée mondiale du
développement durable lutte contre le refus de la misere
Du 30 mai au 5 juin gaspillage alimentaire 17 octobre

16 octobre GNP !ALE

SEMAINE
EUROPEENNE

DU DEVELOPPEMENT

DURABLE

30 MAI - 5 JUIN

Journée nationale

du don agricole Mobilisation interne mise

en place par votre

septembre Quand vous le S
o\idg, . | organisation
. ghug O souhaitez ! )
> E;fgomi;gg VOTRE DATE SERA -
O IR LA NOTRE
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Pourquoi SOLAAL ?

Une association au coeur des enjeux de La seule association qui organise les
lutte contre le gaspillage alimentaire. ° dons enfre agriculteurs et associations
d'aide alimentaire.

SOLidarité des producteurs Agricoles et des filieres ALimentaires
ASSOCIATION RECONNUE D'INTERET GENERAL

www.solaalorg @O O @




Expertise

Dorothée BRIAUMONT Judith MEYER

* Directrice de SOLAAL * Responsable des dons et chargée
de la communication de SOLAAL
* Spécialisée en développement

durable et agriculture  Spécialisée en marketing
et développement durable

* Membre de groupes d'experts de |la

Commission européenne et de * Dipldmée en biomimétisme
I’Ademe sur les pertes agricoles (s'inspirer de la nature pour favoriser
'innovation)
* Médiatrice (CNAM)
24 °¢tg R
ZSOLAALS:.
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lls ont testé et approuvé !

« Méme si les missions de SOLAAL n’ont pas de lien direct avec les métiers de Dalkia, nous
avons pris conscience que lutter contre le gaspillage alimentaire s'inscrit aussi dans une
démarche RSE.

Dans le cadre de la semaine du développement durable, nous avons fravaille par petits
groupes sur la répartition des dons entre associations d’aide alimentaire. Un jeu intéressant
pour mieux comprendre le travail de collecte aupres des agriculteurs donateurs. »

Muriel Voisin, directrice RSE de Dalkia

« Nos collaborateurs ont été invités a une seance de sport solidaire au profit de SOLAAL,
dans le cadre de la Semaine de la solidarité. lls ont beaucoup apprécié de s’engager
pour une cause solidaire. lls ont eté tres sensibles aux missions de SOLAAL. »

Anne FUSS, Présidente du Comité Allianz Worldwide Partners

ZSOLAALE:

Ryt
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Les partenaires de SOLAAL

MEMBRES BIENFAITEURS NOS PARRAINS

Foxageosum

Guillaume GAROT, Marion GUILLOU,
Député de la Mayenne, Présidente d'Agreenium
Président de Conseil national de
|"alimentation

FO_NDATION(“ FONDATION = AVRIL
~~-Garrefour ot

PARTENAIRES SOLIDAIRES

(‘, fondaton i
daniel & nina FroprauEranGRsE \\/AVESTONE
' carasso MINISTERE Frangois PASTEAU,
sous Iégide de la fondation de france Foudation DELAGRICULTURE Chef du restaurant I'Epi Dupin
* L’ALIMENTATION
Lemarchand

ASOLAALE:
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Contacts

Dorothée BRIAUMONT Judith MEYER
Directrice générale Responsable des dons

06117877 38 01 53 83 47 89
d.briaumont@solaal.org j-meyer@solaal.org
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